
Horaires d’ouverture : du lundi au dimanche de 12h00 à 23h00 

Opening hours : Monday to Sunday from 12h00 to 11h00 pm 

LA CARTE 

 

Prix nets taxes et service compris 

Entrées… 

Carpaccio de tomates rouges et jaunes,    12€,  
mozzarella, roquette et pesto maison     
Red and yellow tomato carpaccio, mozzarella balls,  
roquette and homemade pesto 
 
Légumes du soleil grillés marinés        14€ 
Marinated grilled vegetables  

Gaspacho de tomates, concombres et framboises  
Tomato cucumber and raspberry gaspacho 

Foie gras de canard au poivre et champagne,    15€ 
chutney de figues, servi avec toasts   
Pepper and champagne flavoured duck foie gras, 
fig chutney served with toasts 

Brouet de melon au vin doux     12€ 
Melon and sweet white wine soup 

Soupe à l’oignon         9€ 
French onion soup 

  

Saladerie… 

Salade Caesar au poulet       15€ 
Chicken Caesar salad  
Salade de féta, betterave et noix, vinaigrette aux échalotes 16€ 
Beetroot, feta and walnut salad, shallot dressing 

Salade italienne, jambon de Parme et légumes grillés   18€ 
Grilled vegetables and Parma Ham italian salad 

Saumon fumé et fenouil croquant à l’huile d’olive citronnée 20€ 
Smoked salmon and fennel salad, lemon flavoured olive oil 

Salade Niçoise        15€ 
Nicoise salad  

Duo de melon et jambon de Parme    19€ 
Melon and Parma ham  

 

Sandwicherie… 

Tous nos sandwichs sont accompagnés de salade 
All sandwiches served with salad 

Croque 221        11€ 
221 sandwich  

Croque Madame       12€ 
221 sandwich  

Croque au fromage de chèvre et miel    14€ 
Goat cheese and honey on toast  

Club poulet, chips       15€ 
Chicken club sandwich with crisps  

Club végétarien, chips       15€ 
Vegeterian club sandwich with crisps  

Wrap au saumon fumé et concombre    18€ 
Salmon and cucumber wrap  

Plats chauds … 

Penne Arrabiata       15€ 

Piccatta de bœuf et pommes Maxim’s     19€ 
Beef piccatta with roast potatoes  

Curry de crevettes et riz aux deux légumes    18€ 
Shrimp curry rice with vegetables  

Filet de saumon sauce vierge,  haricots verts    17€ 
Salmon fillet, served with string beans, tomato shallots olive oil sauce  

Crèmerie … 

Assiette de fromages     10€ 
Selection of cheese  

Faisselle sirop d’érable       6€ 
Maple sirup faisselle  

Fromage blanc allégé et coulis de fruits rouges     6€ 
Light cottage cheese with red fruit coulis 
 

Gourmandises … 

Café gourmand         9€ 
Gourmet coffee 

Mi-cuit au chocolat, sorbet framboise     10€ 
Chocolate mi-cuit raspberry sherbet  

Carpaccio d’ananas, sorbet citron vert     10€ 
Pineapple carpaccio, lime sherbet  

Milkshake banane fraise         8€ 
Banana and strawberry milkshake  

Taboulé de fruits à la menthe      10€ 
Mint flavoured fruit taboulé  

Tarte aux myrtilles        10€ 
Bluberry tart 

Salade de fruits          8€ 
Fresh fruit salad 

 

MENU 221 A 19€ de 12h00 à 14h30 

 
Un plat de la sélection et un dessert à la carte 

 
Plats 

 
Salade Caesar au poulet  

Chicken Caesar salad  

Salade Niçoise  
Nicoise salad  

Salade de féta, betterave et noix, vinaigrette aux échalotes 
Beetroot, feta and walnut salad, shallot dressing 

 

Croque 221  
221 sandwich  

Croque Madame ( tomate, jambon, emmental, œuf au plat ) 
221 sandwich egg) 

Croque au fromage de chèvre et miel 
Goat cheese and honey on toast 

 

Club poulet, chips  
Chicken club sandwich with crisps  

Club végétarien, chips Vegeterian club sandwich with crisps  
& 

Faisselle sirop d’érable 
Maple sirup faisselle 

Ou 

Fromage blanc allégé et coulis de fruits rouges 
Light cottage cheese with red fruit coulis 

 
Ou 

 
Gourmandise à la carte 

“A la carte” Desert 


